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‘ OBJECTIFS ,~
Acquérir les connaissances techniques et scientifiques CONDITIONS D’INSCRIPTION
relatives aux pratiques agroécologiques nécessaires a la
conduite d’ateliers horticoles (pépiniere ,arboriculture fruitiere Entreti
ntretien

et maraichage) en prenant en compte I'environnement, les
regles d’hygiéne et de sécurité, ainsi que les différents
cahiers des charges existants (standard, bio, label,...).
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Si vous étes en situation de handicap temporaire ou permanente, ou si vous souffrez d’un trouble de
santé invalidant, les conseillers sont a votre disposition pour prendre en compte vos besoins, envisager
EN SITUATION les possibilités d’'aménagement spécifique et résoudre dans la mesure du possible vos problémes

DE HANDICAP d’accessibilité.
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CONTENU DES FORMATIONS

Module 1 : PEPINIERE DUREE

OBJECTIFS
Développer et acquérir les compétences nécessaires pour exercer les fonctions
d’ouvrier pépiniériste

MODULES

+ Etre capable d’organiser un systéme de production en pépiniére dans 10 heures
le respect de la sécurité, de I'hygiéne et de I'environnement
+ Etre capable de mettre en ceuvre les techniques de production en 60 heures

pépiniere dans le respect de la sécurité, de I'hygiene et de
I'environnement

EVALUATION FIN DE MODULE : Evaluation en situation professionnelle

Module 2 : ARBORICULTURE DUREE

OBJECTIFS
Deévelopper et acquérir les compétences nécessaires pour exercer les fonctions d’ouvrier
en arboriculture

MODULES

« Etre capable d’identifier et reconnaitre les différentes espéces, 10 heures
varietés d’arbres fruitiers et leurs exigences

* Etre capable de metire en place et d’entretenir un verger en tenant 60 heures
compte des exigences des espéces et des variétés

« Etre capable d’'effectuer des travaux de récolte, de conservation et de 10 heures

conditionnement des fruits
EVALUATION FIN DE MODULE : Evaluation en situation professionnelle

Module 3 : MARAICHAGE DUREE

OBJECTIFS
Développer et acqueérir les techniques de production en maraichage.

MODULES

* Etre capable d’organiser un systeme de production en maraichage
dans le respect de la sécurité, de I'hygiéne et de I'environnement

» Etre capable de mettre en ceuvre les techniques de production en
maraichage dans le respect de la sécurité, de I'hygiéne et de
I'environnement

EVALUATION FIN DE MODULE : Evaluation en situation professionnelle

10 heures

60 heures

DEROULEMENT DE LA FORMATION

Capacité d'accueil : 12 stagiaires minimum
Durée moyenne totale : 35 jours
En centre : 70 heures
Entreprise : 140 heures
Période : De mai a juin
Recrutement : septembre
COUT DE LA FORMATION
A partir de 1040 euros TTC* par stagiaire
Activité non soumise a la TVA

(Article 261 4-4a du CGl )
*selon financement
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* Encentre : 80 heures

* Entreprise : 119 heures

Période : De mars a avril

Recrutement : septembre

COUT DE LA FORMATION
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Site du Lorrain
Cité Vllon
97214 le Lorrain
05.96.53.41.09 /
06.96.24.01.79

L ] ° L
RS, CONTACTEZ LE SECRETARIAT
]

p .
I‘ ?:Iéi? ; gggﬁ;t https://eplefpa-lerobert.educagri.fr/cfppa
) 97231 le Robert
! 05.96.65.40.98 /06.96.22.83.08 S | o Sm
Y cfppa.le-robert@educagri.fr £ e quel
¢

cfppa.le-lorrain@educagri.fr



